
Allegato 1) all'Avviso esplorativo

OGGETTO:  PROPOSTA PER  LA  SUBLOCAZIONE  DELL’AREA  CUCINE  -
RISTORANTE - BAR E SPAZI CORRELATI E CONCESSIONE UFFICI - VIA
CAPRERA 5 - BRESCIA  

Il sottoscritto ..................................................

nato a ................................il .......................

in qualità di ....................................................

dell’impresa .....................................................

con sede in ......................................................

CF/P.IVA .........................................................

tel ..............................................................

e-mail/PEC .......................................................

FORMULA

la propria offerta per la  sublocazione/concessione dell'area in
oggetto,  per  il  periodo  previsto  e alle  condizioni  indicate
nell'Avviso e nell'allegato schema di contratto che dichiara di
aver visto ed approvato, così articolata:

CANONE MINIMO

DI SUBLOCAZIONE

E CONCESSIONE

ANNUALE 

(iva esclusa)

PERCENTUALE UNICA

DI RIALZO DA

APPLICARSI A TUTTI

I VALORI (non sono

ammessi decimali)

OFFERTA 

VALORE ASSOLUTO

IN EURO 

(iva esclusa)

- Ufficio G 

(concessione)
€ 9.891,00

..…,00%

€ …………………,00

- Ufficio F 

(concessione)
€ 5.571,00 € …………………,00

- Area ristorante, bar e 

cucine (sublocazione) 
€ 32.420,00 € …………………,00

- Area spogliatoi 

(sublocazione) 
€ 5.706,00 € …………………,00

- Area celle frigorifere e € 9.078,00 € …………………,00

PRO BRIXIA
Azienda Speciale 
della Camera di Commercio di Brescia
Via Luigi Einaudi 23
25121 Brescia



magazzini 

(sublocazione) 

TOTALE € 62.865,00 € …………………,00

E ALLEGA

• dichiarazione  sostitutiva  firmata  digitalmente  di  cui  al

modello allegato all'Avviso (All.2);

• una breve presentazione motivazionale;

• una presentazione dell’impresa (servizi svolti negli ultimi 2

anni,  fatturato  degli  ultimi  2  anni,  2023-2024,  minimo  €

150.000,00 annui);

• una proposta tipo di menù per la ristorazione self service

all’interno  dell’Area  Ristorante–Bar–Cucine,  con  n.  3  menù

tipo  e  relativi  prezzi  al  pubblico  (uno  dei  quali  sarà

oggetto di degustazione);

• una proposta tipo per il servizio di catering rapportata ad

un  lunch  correlato  ad  un  evento  aziendale  per  50  persone

(antipasti/finger food e due piatti caldi);

• eventuali misure di sostenibilità nella gestione dei servizi

e nella gestione quotidiana degli spazi 

Data, ______________ Il Legale Rappresentante
(F.to digitalmente)

________________________


